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PRUEBA DE RECONOCIMIENTO DE APRENDIZAJES PREVIOS

1 IDENTIFICACION DEL INSTRUMENTO DE APRENDIZAJE
+  Denpminacion del Programa de Formacion:
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
+  Codigo de! Programa de Formacion 96151529V 2 {48 HORAS)
+  Competencia
MANIPULAR ALUMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE
+  Doracion dela actividad 15 Minutos

La presente prueba consta de 5 preguntas sabre el curso complementario higiene y manipulacion

de alimentos A fas cuales usted debe dar SERUN SUs CONOC previos al
de 1a formacion, para tal motivo se (2 solicita leer muy las preg Y C las
completamente

PREGUNTAS DE SELECCION MULTIPLE CON UNICA RESPUESTA

1 Unmanipuladar de alimentos es
& Todas las personas que intervienen ocasionalmente en actividades de fabricacion,

procesamiento, p envase, 3 v de
b Tndn las pcmnas que intervienen solo directamente y aunque sea en forma ocasional en
o ¥ envase, , transporte
y expendio de alimentos.

0 Todas las personas gque intervienen solo de forma directa en actividades de fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte y expendio de alimentos
d  Ninguna do las anteriores

2 Es el procese en el que las bacterias de un area son trasladadas, generalmente por un
manipulador alimentario, a otra area antes limpia o por media de materias primas al producto
terminado.

4 Contaminacion transversal
b Umpiezay desinfeccion

annlamlm:k‘m cruzada
d Contaminacion dinglda

3 Fstas (las que hace referencia la sigla), son producidas por la ingestion de alimentos alterados o

contaminados.
a s Qowms
b ETAS d. Ninguna de las anteriores

4 Los alimentos se pueden clasificar segun su durabilidad en
Perecederos, altamente perecederas y no perecederos
b Nopereced: » 05y procesados
t Perecaderos. ‘eml ‘perecederosy no perecederns
d  Frescos, enlatados y empacados alvacio

5 Lael on de residuos grasay de una superficie, hace referencia a
un tipo de.
4, Desinfeccion c© Esterifizacion
d Limpiera d Comtaminacion
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PRUEDA DE RECONOCIMIENTO DE APRENDIZAJES PREVIOS

1 IDENTIFICACION DEL INSTRUMENTO DE APRENDIZAJE
* Denominacion del Programa de Formacion
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
*  Codigo del Programa de Formacion 96151529 V 2 (48 HORAS)
+ Competencia
MANIPULAR ALIMENTOS DE ACUERDO CON NORMATIVIDAD VIGENTE
* Doracionde la actividad 15 Minutos

La presente prueba consta de 5 preguntas sobre el curso 10 higiene y pul
de alimentos. A 1as cuales usted debe dar SERUN 5US CONOC previos al desarrolio
de la formacion, para tal motvo se e solicita leer muy curdad ente las preg v
completamente

PREGUNTAS DE SELECCION MULTIPLE CON UNICA RESPUESTA

1 Unmanipulador de alimentos es.
a Todas las personas que oca’ en ac de fabricacion,
procesamiento, preparacion, envase, almac transporte y expendio de alimentos
x Todas las personas que intervienen solo directamente y aunque sea en forma ocasional en
actividades de fabricacion, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, transporte
v expendio de alimentos
¢ Todas las personas que intervienen solo de forma directa en actividades de fabrnicacion,
procesamiento, preparacion, envase. almacenamiento, transporte y expendio de alimentos
d  Ningunade las anteriores

2 Es el proceso en el que las bacterias de un area son trasladadas, generalmente por un
manipulador alimentaro, a otra drea antes limpia o por medio de matenas pnimas al producto
terminado
a  Contaminaclon transversal
b Umplezaydesinfeccion

X Contaminacion cruzada
d Contaminacion dirigida

3 Estas (las que hace referencia la sigla), son producidas por 1a ingestion de alimentos alterados o
contaminados
a TS cOMmS
p( ETAS d Ningunade las anteriores

4 Los alimentos se pueden clasificar segun su durabilidad en
a Perecederos, altamente perecederosy no perecederos
b Noperecederos, altamente perecederos y procesados
Perecederos, semi-perecederos y no perecederos
d  Frescos, enlatados y empacados al vacio

5 Laeliminacion de residuos alimenticios, grasa y suciedades de una superficie, hace referencia a

un tipo de
a Desinfeccion c Esterilizacion
X Lmpieza d Contaminacion
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La presente prueba consta de 5 preguntas sobre el curso.

Denominacion del Proymn  de Formacion-
HIGIENE ¥ MANIPULACION DE ALIMENTOS
Codigo del Programa de memm v
Competencia
MANIPULAR ALIMENTOS osmuenmeou
Doracion de la actividad 15 Minutos

de alimentos. A las cuales usted debe dar mmw
de la formacin. para tal motivo se le solicita leer muy

1 Un manipulador de alimentos es

completamente

PREGUNTAS DE SELECCION MULTIPLE CON UNI

b

Todas las p que

i ] 0N, ENVase.
Todas las que solo dire
actividades de fabricacion, prep

d Nl nguna de las an\eﬂures,

2 Es el proceso en el que las bactenas de un area san
manipulador alimentario, a otra area antes limpia o por meﬁa de ‘mal
terminado

a

;( Lmpieza y desinfeccion

y expendio de alimentos.
K Todas las personas que mlennenen solo de forma directa

envase, T nto, transporte.

¢ Contaminacion cruzada
d Contaminacion dirigida

Contaminacion transversal

3 Estas (las que hace ref 1alasigla), producidas por la ingestion

contaminados
a ETS cOMS .
P ETAS d Ninguna de las anterios

4 Losalimentos se pueden clasificar segun sudurabilidad en

5 Laehminacion de resid 1Ci03, Brasa y
un tipo de-
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Perecederos, p ynop
b No perecederos, n Y
(3 i-p! ynop
d  Frescos, enlatadosy :mpa(ados al vndn

a  Desinfeccion © Esterilizacion
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